PROTOCOLO IFS International Food Standard

Internacional Food Standard (IFS), protocolo de seguridad alimentaria desarrollado por las cadenas de distribucion francesa y
alemana, con el fin de tener proveedores capaces de suministrar productos seguros, acordes con sus especificaciones y a la
legislacion, consiguiendo una reduccion de costes y logrando transparencia en toda la cadena de suministro.
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PROTOCOLO IFS

Si tu mercado son las cadenas de distribucion francesa y alemana, IIMPLANTA IFS
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¢A QUIEN VA DIRIGIDO EL PROTOCOLO IFS?

WTodas aquellas empresas del sector de la alimentacion que tengan procesos de
fabricacion y /o manipulacion de alimentos que estén interesadas en acceder a las

cadenas de distribucion alemanas y francesas deben adaptarse a los requisitos del
protocolo IFS.

BNingun sistema de seguridad alimentario, garantizard una mayor seguridad y
calidad en los productos que dicho protocolo IFS, instaurado por las mds importantes
empresas del sector.
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